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A Culinary Olipmics bemutatasa:

2024 februarjdban volt szerencsém ellatogatni Stuttgart-ban a Kulinaris
Olimpiara. En és par osztalytarsam elkisérhettiik az osztalyfénokiinket, aki egy
rizsképet és egy fliszerfestményt is készitett erre a versenyre. A rizskép a szolnoki
Reptarban talalhato kiilonleges helikoptert, CsOrikét dbrazolja. A rendszervaltast
kovetd iddszakban lehetdvé valt, hogy egyes katonai repiildgépek és helikopterek
az egész sarkanyra kiterjed latvanyos festést kapjanak. A sort a taszariak
capaszdjas MiG-21-es vadaszrepiildje, Capeti nyitotta 1992-ben, amely azota a
két Csorikével és az Aranyszarvassal egyiitt egyarant a szolnoki RepTar-ban
tekinthetd meg. A forgdszarnyas kozdsség ilyen iranyu bemutatkozasara az
ezredforduloig kellett varni. A ragadoz6 madarat mintazo festés hatalmas sikert
aratott, a helikoptert révidesen CsoOrikeként emlegette a koznyelv. Ugyanakkor
keveset hallhattunk az alkotorol, akinek a diszfestés miivészi igényl kivitelezése
volt koszonhetd. Az eredetileg porcelanfestd kepesitésii Simko Zsolt a civil
¢letbdl érkezett, hogy a harci helikoptert airbrush technikaval rétisassa
valtoztassa. A csorikét abrazolo rizskép 60x95 cm nagysaga és koriilbeliil 130
ezer rizsszembdl all, 6sszesen 11 fajta rizsbol. Toth Lasz1o6 tandr ur a D1 kulinaris
artisztika, fliszerfestés (galaktikus stilusban) kategoriaban 70x80 centiméteres
Chef Wars képével a legendés Star Wars-szereploket (Darth Vader, Yoda, R2D2)
idézte meg sztered nézetben, 15 fajta fiiszerrel megfestve. Ugy gondolom, hogy
ennek a képnek a témaja adott volt, ugyanis osztalyfonokiink hatalmas rajongoja
a filmnek, igy nem is lepett meg a témavalasztasa. A 2024-es Stuttgart-i Kulinaris
Olimpia februdr 2.-a és 7.-ke kozott keriilt megrendezeésre. Mi par nappal eldtte
odautaztunk, hogy legyen még idonk az el6késziiletekre. Ugyan tanar ur képei
csak az utols6 napokban szerepeltek, de az olimpia megnyitdjatdl kezdve
mindennap ott voltunk és nézelddhettiink. Olyan hatalmas esemény volt, hogy
kellett is par nap, hogy mindent megtudjunk nézni. Az egyik kedvenc pillanatom
az eredményhirdetés volt, ahol nem csak osztalyfénoknek, hanem jé par magyar
versenyzonek és csapatnak szurkolhattunk k6zosen. Végiil Toth Laszl6 tanar ur
munkait egy eziist és egy bronzéremmel jutalmaztdk. Februar 5-én a rizskép
kapott egy eziistot, majd februdr 6-4n a fliszerfestmény egy bronzérmet.
Mindannyian nagyon biiszkék voltunk ra.












Az 1900-as évektdl négyévente megrendezésre keriild IKA Culinary Olympics
Stuttgartban keriilt megrendezésre az Intergastra Szakkiallitas keretein beliil
2024. februar 2 ¢és 7. kozott, 88 000 latogatdval. 55 orszag tobb mint 1200
versenyzdje, koztilk 88 csapat €és tobb mint 520 egyéni kiallitd teremtett
varazslatos olimpiai hangulatot a kiéllitds csarnokaiban. Nemzetlink sajat
standdal jelent meg az olimpian. A szOvetség tamogatoinak kdoszonhetden Oridsi
sikere volt kivalo magyar termékeinknek, kolbdszoknak, bejglinek, szatmari
almalének, boroknak, pezsgdknek, palinkdknak, Unicumnak. A stand biztos
pontként szolgalt minden magyar résztvevonek, ahova mindig betérhettiink egy
frissitdre, besz¢lgetésre, pihenni egy kicsit. A magyar stand alland6 helyszine volt
az olimpiat kozvetitd csatorna €l6 addsanak, a budapesti Parlament, a tokaji
borvidék és tamogatoink kisfilmjének hatterével. A napi eredményhirdetéseken a
konferalo riporter tobbszor felhivta a jelenlévok figyelmét a magyar
vendégszeretetre. Ennek koOszonhetéen rengeteg kiilfoldi latogatd érkezett
hozzank, akiknek hazénk turisztikai latvanyossagairdl meséltiink, €s akikkel
megkostoltattuk magyar termékeinket.

A magyarok kivaloan teljesitettek az olimpian, melyr6l a Magyar Nemzeti
Gasztrondmiai Szdvetség kozosségi média feliiletein folyamatos t4jékoztatast az
esemény ideje alatt. 7 arany, 11 eziist, 11 bronzérem és 7 diploma sziiletett a
kovetkezd kategoridkban: Regional team (regiondlis csapat), Culinary Art
(egyéni szakacs), Culinary Artistic (egyéni szakacs artisztika), Pastry Art (egyéni
cukrasz), Pastry Artistic (egyéni cukraszati artisztika). Az olimpia torténetében
el0szor szerzett magyar versenyzd, Kismarton Maté maximalis pontszammal
aranyérmet egyéni cukraszati artisztika kategéridban. A tarsaimmal rengeteg
ételmiivészeti alkotast csodalhattunk meg, minden kategoéridban. Az én kedvenc
kategdridm a cukrészati artisztika volt, és itt is toltdttem a legtobb 1d6t. Ez az ut
betekintést nyijtott szamomra a vendéglatas minden teriiletén a legmodernebb,
korszeriibb részére. A kiilonbozd csarnokokban ¢és standokon kiilonb6zo
nemzetek étel és ital kiilonlegességeit is megkdstolhattam. Mivel eléggé
¢desszaji vagyok igy elsOsorban csokikat ¢és fagylaltokat kostoltam a
legtobbszor. Szakmailag nagyon sokat hozzam adott ez az élmény és e-mellett
még rengeteg ) embert ismerhettem meg. Mindemellett az angol szokincsem is
boviilt par szakmai kifejezéssel €s par német szot is elsajatitottam.









Kulturalis, szabadidés tevékenységek bemutatasa, 0j ismeretek a fogado
orszag kulturajarol:

Stuttgart-ban az olimpian kiviil szdmos mas szabadidds tevékenységben részt
vehettem, igy jobban megismerve a fogado orszag kultarajat. Tobbszor is
elmentiink vérost nézni, ahol torténelmi miiemlékeket, templomokat ¢&s
épiileteket is szemiigyre vehettiink. Egy nap elmentiink Baden-Baden-be. A
varosban taldlhatd a francia szarmazasi orosz ¢ékszerész Carl Fabergé
munkassagat bemutatd mizeum is, ahol megismerhettiik a hires Faberge tojasok
torténetét, ami eléggé felkeltette az érdeklddésemet. Peter Carl Fabergé francia
szdrmazasu orosz €kszerész, aranymiives I1I. Sandor orosz car kérésére készitette
el a hires Faberge-tojasokat, melyek tobbsége ma hires kollekciok kiallitasain
lathat6 Europaban €s a tengerentilon. Sandor cér a legfontosabb ortodox linnepen
kiilonleges ajandékkal akart kedveskedni feleségének, igy arra kérte fel az
¢kszerész mestert, hogy készitsen valamit, ami egyszerre utal a husvétra és
ajandéknak is beillik. Igy alkotta meg az ékszerész a késdbb Fabergé-tojasok
néven legendassa valt tomor arany ékszerdobozok elsé darabjat 1885-ben. Az
otvosmiivészeti ritkasagok az ortodox huasveét egyik jelképévé ¢és 16
latvanyossagava valtak Oroszorszagban ¢€s a legértékesebb, védett miikincsek
kozé tartoznak. Egy-egy tojads megalkotasa gyakran egy évig is eltartott. A car
csupan annyi kért ékszerészétdl, hogy minden kinyithatdo tojas mas-mas
meglepetést tartalmazzon. Igy keriilt az ékszerdobozokba példaul aranybol
késziilt tytik, hajo, svajci ora, miniatlir festmény €s neves épitmények makettjei.
A tojasoknak csak egy része maradt az orszagban, a tobbit kiilfoldon Orizik,
illetve részben sikeriilt Oket visszavasarolni, mig vannak olyanok is, amelyeknek
ismeretlen a sorsa. De nem csak kulturalis 1étesitményekben fordultunk meg,
hanem szamos mas helyen is, ahol nagyon jol szorakoztunk. Példaul elmentiink
egy 1lluzi6 mizeumba is, ahol nagyon j6l €éreztiikk magunkat ¢és jo sok ideig el is
tudtunk idézni. Ugy gondolom, hogy ott nem csak mi, hanem a kisérd tanaraink
is nagyon joOl szoérakoztak. Személy szerint az ¢én kedvenc szabadidds
tevékenységem az volt, amikor plazaba mentiink és bemehettem a primarktba. De
a Porsche Mlzeum is nagyon nagy kedvencem volt. A Porsche Mlzeum évente
kozel egymillidan latogatjak, az épiilete mar kiviilrdl is lenylig6zo. A latogatok a
modern épiiletben egy lenyligz6 mozgdlépcson jutnak fel a Porsche Platzra, ahol
egy nagy meglepetés lathato: A gyar torténete az elektromos energiaval indult,
mivel az elsé Ferdinand Porsche 4ltal tervezett modell elektromos auté volt, majd
ezutan tervezte meg a vildg elsd hibrid autdjat is. A koncepcid egyrészt
kronologiai tira a Porsche torténetérdl, hiszen, ha a latogatok letekintenek, akkor



a legrégebbi és a legtjabb modellek tarulnak a szemiik elé. A kiallitotermekben
fekete-fehér kombinacio dominal latvanyos épitészetbe agyazva. Mig a fekete fal
a prototipusok, koncepcidauték és a sorozatgyartasti autok terméktorténetén
vezet végig, az elvalasztd fehér teriiletek a témak mogott meghuzodo otleteket
mutatjak be. A terem kozepén sorakozo versenyautok pedig azt sugalljak, hogy
szinte barmelyik pillanatban startra készek. Lenylig6zé volt latni azokat az
autokat és kozelrdl is gyonyorkodni benniik. En személy szerint a modern, ajabb
tipustt modelleknél ragadtam le. A muzeumban kidllitott autdk koziil lett is egy
kedvencem, amihez parszor vissza is mentem, egy gyonyorl és letisztult fehér
Porsche Macan.

Osszegezve az egész Ut soran nagyon jol éreztem magamat, mind az olimpian
mind a szabadidds tevékenységek soran is. Amellett, hogy rengeteget tanulhattam
¢s fejlodhettem, nagyon jol is szorakoztam és egy kikapcsolddas volt szamomra
ez az ut. Nagyon halas vagyok, hogy részese lehettem ennek az élménynek.













