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Iskolank a 2020/2021-es tanévben is sikeresen palyazott a Nemzeti Tehetség Program keretén

belil az Emberi Er6forrasok Minisztériumahoz.

A program cime: ,, Az izek vilaga, a vilag izei”

A projekt ideje: 2020. szeptember 01. — 2021. janius 30.

A projekt helyszine: Nagykun Baptista Oktatdsi Kozpont Altalanos Iskola, Gimnéazium,
Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium Illéssy Sandor Technikum és Szakképzo Iskola

Tagintézménye, 5310 Kisujszallas, Arany Janos utca 1/A

A palyazat soran célunk volt, hogy az iskolankban az el6z6 tanévben Gjraindult gasztronomiai
tehetségmiihelyt folytassuk, a gasztronémiaban tehetséges diakoknak teret adjunk a tudasuk
fejlesztésére. A 14-18 év kozotti technikumi képzésben tanuld didkok koziil 12 tanulot sikeriilt
a programba bevonni. Ezzel a palyazatban vallalt 1étszamnak megfeleltiink.

A résztvevd didkok szakmdjukat elkotelezetten, hivatdstudattal, motivaltan tanuljak, és
rendelkeznek a szakmahoz sziikséges érdeklddéssel és kreativitdssal. A program 60 Orés,
tandran kiviili, vendéglatoipari szakmahoz kapcsolodd elméleti és gyakorlati ismereteket
elmélyité és bévité komplex tehetségazonosito és tehetséggondozod program olyan elemekkel,
amelyek tulmutatnak a tandrai anyagokon.

A tehetségazonositast és bevalogatast kdvetden a tanuldk megismerkedtek a kiillonb6zo
nemzetek gasztronomiai kulturajaval, amelyek a palyazathoz megvalositasahoz sziikségesek.
A tanulok a modern kor adta technikai lehetdségeket kihaszndlva az érintett orszagok
konyhairol prezentaciot és készitettek. Az elkésziilt munkakat tovabbi felhasznalasra a szak-
tanarok rendelkezésére bocsatottuk.

A targyiasult alkotasokat fénykép- és videddokumentacié Orzi, mert a készitményeket
a programban résztvevOk elfogyasztottak. A projekt soran megismerkedtiink kiilonboz6
nemzetek és kontinensek — Eurépa, Amerika, Azsia — jellegzetes ételeivel. A gyakorlati
foglakozasok soran hasznaltuk a palyazati forrasbol beszerzett thermomixert.

A palyazat tovabbi vallalt elemei: egy rovidfilm készitése ¢és egy egri kirandulas is. A rovidfilm
felvételének helyszine az I11éssy-iskola tankonyhaja volt. A felvételek a program megvaldsitasa
alatt folyamatosan torténtek. A tanuldk kiilondsen élvezték azokat a részeket, amelynek soran
a kamera az egyik tanulé kezében volt. A kisfilmben a tanuldk sajat szemszogiikon keresztiil
mutattak be a foglalkozasokon megismert ételek készitését. Az elkésziilt filmet az iskola
honlapjan és rendezvényein le tudjuk vetiteni, valamint az iskola honlapjara a k6zosségi média

feliileteire is feltoltjiik.



Az ,, Az izek vilaga, a vilag izei” tehetségprogram keretében a tehetségmiihely tagjai egri
tanulmanyi kirandulason vettek részt. 2021. jinius 4-én iskolank 11 tanuldja utra kelt a bikavér
varosaba, Egerbe. (Egy tanulé az indulas napjara lebetegedett.) Célunk volt, hogy meg-
ismerkedjiink olyan ételekkel, amellyel a minden napi életben nem talalkozunk.

Els6 allomasunk Magyarorszag egyik legdinamikusabban fejlodo pincészete, a Kovacs Nimrod
Winery. A pincetira soran a diakok megismerkedtek azzal az tttal, amit a sz610 is bejar a sz616-
tokétdl a borosiivegig. Tanuldink nagy élvezettel probaltak ki a cimkézdgépet, és 1élegzet
visszafojtva kozlekedtek a tobb milli6 forint értéki borral teli tivegek k6zott. A Pos Orsolya
altal vezetett el6adas soran megtudtuk, hogy a vilag kiilonbozo tajara értékesitik a borokat, és
legnagyobb kiilfoldi piacuk az USA. A kapott tudast tanuldink a szakmai érettségin is fel tudjak
hasznalni.

A programunkat a Kopcsik Marcidnidban folytattuk. Megcsodaltuk Magyarorszag leghiresebb
és legeredményesebb mestercukraszanak alkotasait. Ahitattal csodaltdk tanuloink a hires
barokk-szobat. A szoba kiilonlegessége, hogy a padlotdl a plafonig minden cukorbol késziil.
A programunkat Eger varosanak megismerésével folytattuk. Megnéztik az egri varat és
minaretet, Eger sétaloutcajat és a Dobo teret.

Programunk kovetkez6 kotelezd programja volt, hogy megismerjiik a sushi-készités rejtelmeit.
A kistjszallasi sziiletésti Kovacs Istvan séf r szivesen allt rendelkezésilinkre. Tanuldink koziil
mindenki készitett sushit, majd az elkésziilt és kitalalt ételeket elfogyasztottak. Munkaval toltott
., gvakorlati foglakozason” vettek részt ezen a délutanon didkjaink. A munkajukat a Mr. Sushi
étterem a kozdsségi média oldalan is kozzé tette.

Programunkat Szilvasvaradon folyattuk: kisvasuttal felutaztunk a végallomasra, majd egy
hosszu sétat tettiink visszafelé. Megtekintettiik a Fatyol-vizesét, a batrabbak labukat aztattdk a
Szalajka-patakban. Utunk soran megtekintettiik pisztrangost, ahol éppen fiistolédtek a frissen
kifogott halak. Folytatva az izutazast, vacsorankat egy azsiai étteremben koltottiik el. Este még
tettlink a sétat, €s megcsodaltuk Eger fényeit és a Dobo-téren felallitott oriaskereket.
Elményekben és @ij ismeretekben gazdag id6t toltottink az egyik leghiresebb torténelmi
varosban.

A szakmai kirandulas(ok) a palyazati programot komplexebbé, szinesebbé teszik, fejlodik
a tanulok szakmai tudasa és kifejezésmodja, kreativitasa, kompetenciaja, egylittmiikodo
képessége a gasztronomia teriiletén.

A mihelyfoglakozasokon készitett termékekrdl kiadvanyt jelentettiink meg. A program
lehetdséget nyujt a személyiségfejlddésre is, hiszen a kreativitds novekedése és az egyéni

elképzelések megvaldsitdsa magabiztossdgot ad a tanuloknak, nemcsak a valasztott



szakteriileten, hanem a mindennapi életben is. Tartalmi gazdagitas torténik, vagyis a foglalko-
zasok anyagat a tanuldkra szabottan szerkesztjiik meg, figyelembe véve érdeklddésiiket is.
A program tematikaja nem kapcsolodott kozvetleniil a tananyaghoz. Sikeriilt elmélyiteni és
megerdsiteni a didkokban a gasztrondmia apoldsdnak fontossdgat. Igény alakult ki benniik
a szakmai ujdonsagok felé. Tudatosan kezdenek odafigyelni, ha egy étterembe bemegyiink,
akkor az ottani személyzet hogyan végzi a munkajat. Megtanultdk az el6készité miiveletek

jelentdségét. A foglalkozasok hatdsara onismeretiik, magabiztossaguk is fejlodott.

Toth Laszlo
tehetségmiihely-vezeto




