SZAKACS

SZAKMAI TARTALOM:

F&bb tantargyak: idegen nyelv / termelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek
"8 / anyaggazdalkodas-adminisztracio- elszamoltatas/ ételkészités-technologiai

| ismeretek
A szakképesités munkateriiletének révid leirasa: A szakacs legfontosabb feladata a
korszer( vendéglatas kovetelményeinek megfelel6 feladatok ellatasa: a vendégek
elvarasainak megfelel6 ételvalaszték kialakitasa és elkészitése, valamint az
elkészitett ételek megfelelé mindségi szinvonalon torténd talalasa a vendégek
| szdmara éttermekben és egyéb helyszineken lévé vendéglato-ipari egységekben.
A szakképesitéssel rendelkezé képes:
- étlapot, menlit, napi ajanlatot, étrendet osszeallitani
- az ételekhez a nyersanyagok fajtajat, mennyiségét meghatarozni
- felmérni a meglévo készletek mennyiségét, rendelést osszeallitani, arut rendelni,
atvenni
- el6késziteni a nyersanyagokat, a munkateruletet, gépeket, berendezéseket,
eszkozoket
- az elkészitett ételeket melegen tartani, talalni, disziteni
- a segédszemélyzet munkajat osszehangolni, iranyitani
- nagykonyhai berendezéseket lizemeltetni
- technoloégiai miiveletek idegen nyelvi leirasait megérteni, felhasznalni
Sziikséges kompetencidk: j6 kommunikacios készség, tiszta, érthetd beszéd, jo
memoria, mozgasa koordinalt, biztos szamolasi készség, mértékvaltas,
szazalékszamitas, betartja az alapvet6 viselkedési normakat, munkakornyezetére
igényes
BETOLTHETO MUNKAKOROK:
diétas szakacs / étkezdei szakacs / grill szakacs / gyermekélelmezési szakacs /

hajo-szakacs / hidegkonyhai szakacs / kozétkeztetési szakacs / melegkonyhai szakacs /
pizzakészito szakacs / segédszakacs

ELHELYEZKEDESI LEHETOSEGEK KORNYEKUNKON:
Varosunk és a kornyezé teleplilések jelentSs vendéglato egységekkel rendelkezé
régiot alkotnak, ahol helyet kapnak éttermek, szallodak, szorakoztatd és uduld
egységek. Gyors elhelyezkedési lehetSséget biztositanak a kornyék vendéglato
szakemberei szamara.A betoltheté6 munkakorok szinte mindegyike megtalalhaté a
valasztékban. A vendéglato lzletvezetd képesitéssel, és a késébbiekben megszer-
zett szakmai gyakorlattal kiegészitve akar vezetdi beosztas ellatasara, vagy sajat
vendéglato egység megnyitasara is feljogosit.

KEPZESI ID(’j-

ALKALMASSAGI FELTETELEK:

foglalkozas-egészségligyi alkalmassagi igazolas és egészségligyi kiskonyv megléte

KEPZESI HELYSZIN:

9. évfolyamon agazati alapozé képzés torténik az iskolai tankonyhan,
majd 10-1 1. évfolyamokon a tanulo és/vagy szil6 altal megkeresett kiilsé gyakorlati
képzdhelyen.

AGAZAT MEGNEVEZESE: Tu rizmus-vendéglatas
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