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Koszonto

Kedves Olvaso!

Az Tlléssy FEvad 2020. évi kiilonszdmaban
beszamolunk azokrél a palyazatokrdl és az
ezekhez kapcsolodd tevékenységekrdl, amelyek
alatamasztjak iskolai mottonk alapigazsagat,
mely szerint az Illéssy: tobb mint iskola!

Iskolank vezetése és pedagogusai elkotelezettek
a tehetséggondozas terén (is). Ennek egyik
bizonyitéka, hogy mnagyon sok palyazati
lehetdséget megragadunk annak érdekében,
hogy a tanuldink képességeiket kibontakoz-
tathassdk, tehetségiik szarnyra kapjon. Az iskola
tandrai innovativak és vallalkoz6 szellemtek.
Az egyéni ismeretek ©nallé bdvitése mellett
rendszeresen vesziink részt szakmai tovabb-
képzéseken, tanulmanyi versenyekre készitjiik
fel tanuldinkat, versenyt szerveziink, szakkoro-
ket vezetiink, palydzatokat irunk, s mindezek
mellett a hétkoznapi munkdnkra is lelkiisme-

retesen felkésziiliink.

A tehetségfejlesztés teriiletén az egyéni és
csoportos fejlesztd programok megvaldsitasat
taztiik ki célul. A szakmai ismeretek erdsitésén
tal nagy hangsuly helyeziink a kommunikacids
képességek fejlesztésére, valamint az alap-
készségek elsajatittatasara.

Iskolank 2014. november 14-én lett regisztralt
tehetségpont, 2018. marcius 24-én pedig
tehetséggondozd munkank
elismeréseként a Nemzeti
Tehetségsegit6  Tanacstol
harom évre megkaptuk az
Akkreditalt Kivalo

Tehetségpont cimet.

A 2019/2020-as  tanévben 20 palyazatot
dolgoztunk ki és nyujtottunk be, és ezekbdl 14
nyertes lett (a tobbi forrashidny miatt nem nyert).
A palydzatok koziil 8 db kifejezetten a

tehetséggondozasra iranyult.
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Iskolai sajatossagainkra épitd, tudatos, tervszer
tehetséggondozé munka valdsult meg, a
bekapcsolddd  kozépiskoldsoknak —lehetdségiik
nyilt sajat erdsségeik felismerésére, képességeik
kibontakoztatdsdra. A baptista intézmények
hitvalldsanak megfeleléen az inkluziv és
komprehenziv elvek egyiittes teljesiilése mellett a
tehetségtamogatds segiti az egyéni utak
megtaldldsat, valamint a személyiségfejlesztés is
hangsulyos szerepet kap.

Az aldbbiakban elolvashatjuk a tehetség-
mithelyek vezetdinek beszamoloit, és néhdny
fényképen keresztiil bepillanthatunk a miihely-
titkokba is.

Akar nyitanyként is szerepelhetett volna a
zarémondat: megkdszondm a palyazatokat ird és
megvaldsitd  kollégdimnak  munkdjat,  akik
erdsebbé és tartalmaban gazdagabba teszik
iskolankat, valamint élménydusabba didkjaink

kozépiskolas palyafutdsat.

Toldi Attila igazgato
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Szakmai beszamol6 az NTP-KNI-19-0040 sz. tamogatasbol megvaldsult programhoz

Iskolank a 2019/2020-as tanévben sikeresen palyazott a Nemzeti Tehetség Program keretén beliil az

Emberi Er6forrasok Minisztériumahoz.

A program cime: , Utazds az élelmiszerek csoddlatos vilagaban”
A projekt ideje: 2019.09.01 - 2020.12.30.

A projekt helyszine: Nagykun Baptista Oktatasi Kézpont Altalanos Iskola, Gimnazium, Technikum,
Szakképz6 Iskola és Kollégium Illéssy Sandor Technikum és Szakképzd Iskola Tagintézménye,

Kisujszallas, Arany Janos utca 1/A

A palyazat soran célunk volt az iskolankban korabban (2012-2015. koz6tt) mar mikodott gasztrondmiai
szakkor folytatdsa, és annak megujitdsa. Célunk volt, hogy a gasztrondmidban tehetséges didkoknak teret
adjunk a tudasuk fejlesztésére. A 14-18 év kozotti, vendéglatdipari technikumi képzésben tanuld didkok
kozil 14 tanulot sikeriilt a programba bevonni. Ez a palydzatban vallalt l1étszam feletti eredmény. A
résztvevé didkok a szakmdjukat elkotelezetten, hivatdstudattal, motivaltan tanuljdk, és rendelkeznek a
szakmahoz sziikséges érdekl6déssel és kreativitassal. A program 30 6ras, tanoran kiviili, vendéglatdipari
szakmahoz kapcsolodd elméleti és gyakorlati ismereteket elmélyit6 és bévité komplex tehetségazonosito

és tehetséggondozo program olyan elemekkel, amelyek tdlmutatnak a tanorai anyagokon.

A tehetségazonositast és bevalogatast kovetden a tanuldk megismerkedtek azokkal az élelmiszerekkel,
amelyek a palyazathoz megvaldsitasdhoz sziikségesek. A tanulok a modern kor adta technikai
lehetéségeket kihasznalva ezekrdl az élelmiszerekrdl prezentaciot készitettek. Igy sziiletett prezentaci6 a
tej és tejkészitményekrdl, a tojasrol, az energiaitalokrol, a kavérol és az alkoholmentes italokrdl. Az

elkészilt munkdkat tovabbi felhasznalasra a szaktanarok rendelkezésére bocsatottuk.

A targyiasult alkotdsokat fénykép- és videddokumentdcié Orzi, mert a készitményeket a programban

résztvevok elfogyasztottak.

- A projekt soran els6ként tedval, kavéval és
annak porkolési modjaival ismerkedtiink meg.
Ehhez hasznaltuk palyazatban beszerzett
kavéporkols gépet.

- A kavé utan alkoholmentes koktélokat
készitettlink, itt vettiilk hasznat a palyazatbodl
vasarolt jéggépnek. A program eredményének
tekintjiik, hogy a koktél készitése rész az
iskolank bemutatkozo kisfilmjébe is bekeriilt.

- A padlyazat harmadik eleme a fagylalt-

készités volt. Itt megismerkedtiink a kiilonb6zé

fagylaltok Osszetételével, a fagylalt f6zésének és

fagyasztasanak technikdjaval. Ehhez sikeriilt egy

fagylaltfagyaszto gépet beszerezni.
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A palyazat tovabbi vallalt elemei: egy rovidfilm készitése és egy 2 napos szegedi kirandulas is. A
rovidfilm felvételének helyszine az Illéssy-iskola tankonyhdja és tanétterme volt. A felvételek a program
megvalOsitasa alatt folyamatosan torténtek. A tanulok kiilondsen élvezték azokat a részeket, amelynek
soran a kamera az egyik tanulo kezében volt. Videds szakemberektdl azt a visszajelzést kaptuk, hogy
nagyon iigyesek didkjaink ezen a téren. A kisfilmben a tanuldk sajat szemszogiikon keresztiil mutattak be
a foglalkozasokon megismerteket. Ezt a filmet az iskola honlapjan és rendezvényein le tudjuk vetiteni,

valamint az iskola honlapjara a kozosségi média feliileteire is feltoltjiik.

Az ,Utazds az élelmiszerek csoddlatos vildgaban” tehetségprogram keretében a tehetségmiihely tagjai 2
napos szegedi tanulmanyi kirdndulason vettek részt. 2020. oktdber 26-an iskolank 14 tanuldja ttra kelt a
napfény varosaba, Szegedre. Célunk volt, hogy megismerkedjiink olyan élelmiszerekkel, amellyel a
Nagykunsagban nem taldlkozunk. Els¢ allomasunk Magyarorszag egyetlen kavégép muzeumaba, az
AVX Cafe Kft. telephelyére vezetett. Gajdan Béla iigyvezetd ur és csalddja fogadott benniinket. A
porkoldiizemet a jarvanytigyi és a HACCP eldirdsok miatt vetitett el6adds formadjdban tudtuk
megtekinteni. A cég mintegy 82-féle nyerskavéval foglalkozik. Ezeket a vildg minden t4jarol, Braziliatdl

Kenyan keresztiil Vietnamig szerzik be. Képeken megtekinthettiik az orszag legkorszertibb szamitogép-

vezérlésii porkolOberendezését.

A kavégép muzeumban egy torténelmi idSutazdson vettek részt tanuloink, ahol az 1900-as évek elejétdl
napjainkig megtaldlhatdak a kiilonb6z6 kavéf6z6 alkalmatossagok. Az interaktiv eléaddson a gyerekek
kiprobalhattak a legmodernebb kézi kavéodrldt, ellendrizhették a porkolés szinét kiilonleges miiszerrel, de
megismerték a kavétomoritok kovetkezd nemzedékét is. A kapott tudast tanuldink a szakmai érettségin is
fel tudjak haszndlni.
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A délutanunkat Szeged varosanak megismerésével toltottitk. Megnéztiik a szegedi domot, a dom teret,
Szeged sétaloutcajat és a Tisza partot. Vacsorankat egy hangulatos kisvendégloben koltottiik el, és
megkostoltuk a haz specialitasat, a rantott fagylatot. Este még tettiink egy sétat és megcsodaltuk Szeged

fényeit.

A masodik napon tovabb utaztunk a gasztrondmia vildgaban, igazi kavé specialitasokat kostolhatunk
meg a Cafe Frei szegedi iizletében. Szabadprogram utan indultunk tovabb Roszke felé, ahol mar vart
minket a Paprikamolnar paprikafeldolgozo {izem képvisel&je, Molnar Anna. A buszrdl leszallva a paprika
illata rogton eltelitett benniinket. Megismertiik hazank egyik hungaricumanak — a szegedi paprikanak —
torténetét: hogyan lesz az apré magbdl a magyar konyha egyik jellegzetes alapanyaga, a pirosparika.
Elményekben és tij ismeretekben gazdag napokat toltottiink az alfoldi varosban.

A szakmai kirandulds(ok) a palyazati programot komplexebbé, szinesebbé teszik, fejlédik a tanulok

szakmai tudésa és kifejezésmodja, kreativitdsa, kompetencidja, egyiittm(ikodd képessége a gasztronomia

teruiletén.

A miihelyfoglakozasokon készitett termékekrdl kiadvanyt jelentettiink meg. A program lehetdséget nyuijt
a személyiségfejlodésre is, hiszen a kreativitds novekedése és az egyéni elképzelések megvalositasa
magabiztossagot ad a tanuldknak, nemcsak a valasztott szakteriileten, hanem a mindennapi életben is.
Tartalmi gazdagitas torténik, vagyis a foglakozasok anyagat a tanuldkra szabottan szerkesztjiik meg,
figyelembe véve érdeklédésiiket is. A program tematikdja nem kapcsolodott kozvetleniil a tananyaghoz.
Sikertilt elmélyiteni és megerdsiteni a didkokban a gasztrondmia dpolasanak fontossagat. Igény alakult ki
benniik a szakmai tijdonsagok felé. Tudatosan kezdenek odafigyelni, ha egy étterembe bemegytink, akkor
az ottani személyzet hogyan végzi a munkdjat. Megtanultdk az el6készitd miveletek jelentdségét.

A foglalkozasok hatdsara onismeretiik, magabiztossaguk is fejlédott.

Toth Laszlo tehetségmithely-vezeto
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Iskolapadbdl a kozonség elé — anyanyelvapold tehetségmiihely az Illéssyben

2019 szeptemberében dutjara indult az anyanyelvapold tehetségmihelyiink! Nagyon szép és nagy

tervekkel indultunk a program megvalositasanak, amelyet az élet és egy virus feliilirt.

Célunk az volt, hogy az illéssys didkok is megismerhessék a szavak, a mondatok erejét. Képesek legyenek
maguk is az Onkifejezésre, masok és sajat gondolataik miivészi tolmdacsolasara. Betekinthessenek a

miivészet ezen teriileteire, és értéket teremtve, maguk is gyarapithassak iskolank értéktarat!

A jarvanyiigyi helyzet kovetkeztében a palyazat megvalositasa masfél évre huzodott el, és sajnos tobb

tervezett elemet el kellett hagynunk, illetve modositanunk kellett.

A program részét képezték kommunikdcids gyakorlatok, helyes hangképzést, Kkiejtést segitd
beszédfejlesztd gyakorlatok, verstanulds, szavalds, préozamondds, szinpadi mozgds, dramapedagogiai

foglalkozasok a magyar anyanyelv apolasa jegyében.

Az élményszerliséget szinhazlatogatas (Budapest - Madach Szinhdaz), varlatogatas (Didsgyor) és a Petdfi

Irodalmi Mtzeum, valamint a Magyar Nyelv Muzeuma interaktiv kiallitasai biztositottak.

Mihelyfoglalkozasok:

Tobb évfolyamrdl is sikeriilt érdeklédd didkokat bevonnunk. Az Onismereti és kommunikacids
gyakorlatokkal megerdsitést és visszaigazolast kaptak a didkok, hogy batran vallaljak fel egyéniségiiket,
személyiségiik rejtett oldalait. A dramapedagdgia és a szinpadra allas (Baptista Mivészeti Napok, varosi,
iskolai tinnepség), kiilonbozd palyazatokon, versenyeken (versir6 palydzat, Karpat-medencei Arany Janos
Balladamondé Verseny) vald szereplés lehetOséget adott a bemutatkozdsra, érzéseik, gondolataik

kifejezésre juttatasara.

A szocidlis kompetencia élményalapti tanuldsat szolgaltdk a kooperativ munkaformdk alkalmazasa,
dramajatékok, muzeumpedagodgiai foglalkozdsok, a cselekvések kozben megszerzett tuddselemek. A
kozos programok (szereplés, kirdnduldsok) tdg lehetdséget nyujtottak a baratkozasokra, a tarsas

érintkezéshez sziikséges készségek gyakorldsara.
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Kirdndulasainkrdl:

A lelkes didkcsapatunk el0szor Budapestre latogathatott. A Petdfi Irodalmi Muzeum interaktiv
foglalkozasan megismerhettiik Petdfi életét, s kozelebb kertilhettiink legfébb alkotasaihoz. Ezt kdvetéen a
szinhdz vilagaba pillanthattunk be — a Madach Szinhazba latogattunk el. A Mamma Mia musical

elvardzsolta a csapatot — sokaknak ez volt az els6 szinhazélménye.

A pélyazati program masik kirdnduldsanak uticélja a zempléni Széphalom és a Magyar Nyelv Mtzeuma
volt. A didkok érdeklédve latogattak végig az anyanyelviink valtozasat bemutatd kidllitast, majd az
Arany Janos Toldijat feldolgozo interaktiv tarlatot. A legnagyobb izgalmat azonban a szabaduldszoba

jelentette — tobb rejtvény megfejtésével segithettek Kazinczynak kimenteni kéziratat a tlizvészbdl.

A kovetkezd allomas Diosgyor volt,
ahol nemcsak a kor ruhadivatjat,
hanem  nyelvét is megidézd

tarlatvezetésen  vehettiink  részt.

Programjainkrol beszdmolodkat, rovid

tudositasokat tettiink kozé iskolank

honlapjan, melyeket a facebook

oldalunkon is kozzé tettunk!

A palyazat az Emberi Eréforrasok Minisztériuma (NTP — ATP -19-0017) jovoltabdl valdsulhatott meg.

Ko6szonjiink iskoldnk fenntartdjanak, vezetdségének, pedagogus kozosségének tamogatasat!

Keseriiné Ebner Tiinde projektfelelds
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NTP-TMV-19-0039 VIILI. Illéssy Gasztro Kupa -orszagos ételmiivészeti verseny-

A 2012-ben teremtett hagyomanyt folytattuk: 2019-ben a nyolcadik alkalommal keriilt megrendezésre az
Illéssy Gasztro Kupa — orszagos ételmtivészeti verseny. 2019. december 7-én ismételten benépesiilt az
iskola az orszag szamos telepiilésérdl érkezd versenyzdvel és kisérdikkel. A szamok tiikrében: 27
telepiilés 33 iskolaja és 3 gyakorlati képz6hely inditott tanuldkat. A fiatalok mellett egy maroknyi felnétt

szakember is megmutatta tudasat. A 192 f6s nevezési létszam az orszag legnagyobb gasztronomiai

seregszemléjévé tette rendezvényiinket. A tanulok munkajat 76 £6 felkészit6 kolléga segitette.

Nem titkolt célunk volt, hogy a vendéglatds és kereskedelem korében tanuldk, dolgozok egytitt
lehessiink, tanulhassunk egymastdl. A verseny alatt kialakulnak emberi és szakmai kapcsolatok, vagy a
meglévok tovabb mélyiilnek, az egyiittlét 6rome pedig gyakran tobbet ér barmilyen dijazasnal.

A rendezvénnyel nemcsak a didkok szakmai vizsgdra valo eredményes felkésziilését szeretnénk segiteni,
hiszen vannak felnétt kategdriaban indul6 versenyzdk is, hanem az érdekl6dé kozonségnek szeretnénk
olyan gasztronomiai élményt és otleteket nytjtani, amelyeket a mindennapokban felhasznalhatnak;
legyen az egy izlésesen teritett asztal, melyhez szivesen iiliink oda, egy finom étel vagy egy ujragondolt

stiteményvaridcio, és a kozonség gyonyorkodhetett az eladdtanuldk csodalatos csomagolasaiban is.

Iskolank megujitotta a hagyomanyos gasztronomiai versenyeket azzal, hogy meghirdettitk az
ugynevezett Gasztro Ki Mit Tud? kategoriat: a tanuldénak a helyszinen kell végrehajtania a
versenykiirasban meghirdetett feladatot a zs{iri el6tt, meghatarozott iddre.

Mind a négy szakma képvisel6i megmeérettették magukat az élémunkas versenyfeladatok soran: a
cukrasz-, szakacs-, pincér- és az eladdtanuldok. Munkajukat magas szinvonalon végezték, s nem zavarta
Oket az sem, amikor a kozonség belepillantott a feladatok végrehajtasaba. A versenyzdk nagyobb része,

106 £6 az él6munkas versenyen is megmérette magat.

Az Illéssy Gasztro Kupan tovabbra is olyan szakemberek vallaltak a zstiriben valo szerepet, akik a hazai
és a nemzetkozi gasztrondmidban ismert €s elismert személyek. A versenyen minden induldt értékelt a
zsUri pontozasos rendszer alapjan, ezért van az, hogy egyfajta érembdl tobb is kiosztasra kertilt a verseny

értékelésekor.
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Hliéssy Evad

A szakmai zstiri dsszetétele:

Szakics zstiri:

Boros Laszld: Venesz-dijas mesterszakacs, a
gasztronomia kovete, aki Debrecenbdl érkezett
hozzank. 2019-ben megkapta az eziist
érdemkereszt polgari fokozatat.

Ko6rossy Kalman: Venesz-dfjas mesterszakacs, a
lillafiiredi Hunguest Hotel Palota konyhaféndke,
szamos nemzetkozi verseny elismert szerepldje.
Horvath  Ferenc: olimpiai ~ bronzérmes
mesterszakacs, mesterfelszolgalo, a kistjszallasi
Horvath-kert vendégld tulajdonosa.

Cukrdsz zstiri:

Erdés Hanna: négyszeres olimpiai bajnok és
négyszeres vilagbajnok cukraszmester, és
mestercukrasz.

Balogh Attila: mestercukrdsz, a szolnoki Edes

Titok cukraszda tulajdonosa.

Pincér zsiiri:

Gadl Zoltan: mesterfelszolgdld, a szolnoki Pikolo
Vendéglaté Kft. {igyvezetdje, a Jasz-Nagykun-
Szolnok Megyei Kereskedelmi és Iparkamara
alelnoke.

Bobak Jozsef: Schnitta-dijas éttermi mester. A
Magyar Nemzeti Gasztronomia Szdvetség JNSz
megyei elnoke Jaszberénybol.

Csordas Janos: nyiregyhazi mesterfelszolgald
Elado zstiri:

Dr Foldi Kata: egyetemi docens Szolnokrol
Eperjesi  Judit: ~mesterkeresked6, a Spar
Magyarorszag  Kft kisujszallasi  tizletének

vezetdje.

A rendezvény ideje alatt, amig a zstiri értékelte a munkdkat kiilonb6z6 kézmiives termékek vasaraval

vartuk a hozzank érkez6 latogatdokat.

A 6 évvel ezel6tt — helyi vendéglatos szakember, Horvath Ferenc tiszteletére — alapitott vandorserleget a

Budapesti Komplex SzC Szamos Matydas Szakgimndaziuma és Szakkozépiskoldja Budapestrdl vihette el, és

drizheti 1 évig!

A Horvath Ferenc vandorkupa tovabbi eredményei:

II. Szolnoki SzC Klapka Gyorgy Szakgimnaziuma és Szakkodzépiskolaja (Jaszberény)

III. Gondocs Benedek Kozépiskola, Szakiskola és Kollégiuma (Gyula)

IV. Szegedi SzC Krady Gyula Kereskedelmi, Vendéglatoipari és Turisztikai Szakgimnaziuma és

Szakkozépiskoldja (Szeged)

Gyulai SzC Kossuth Lajos Szakgimndaziuma, Szakkozépiskoldja és Kollégiuma (Oroshdaza)

V. Ceglédi SzC Unghvary Laszl6 Kereskedelmi és Vendéglatoipari Szakgimnaziuma és

Szakkozépiskoldja (Cegléd)

VI. Berettyoujfalui SzC Bocskai Istvan Szakgimnaziuma és Szakkozépiskoldja (Hajduiszoboszlo)

VII. Gyulai SzC Harruckern Jdnos Szakgimndaziuma, Szakkozépiskolaja és Kollégiuma (Gyula)

VIII. Miskolci SzC Szentpali Istvan Kereskedelmi és Vendéglatd Szakgimndziuma és Szakkozépiskolaja

(Miskolc)

A RepTar Szolnoki Repiilémuzeum 4altal felajanlott kiilondijat Dobrozemszky Gabor, a Hotel Benczur

tanulodja érdemelte ki munkajaval.
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A nevezések magas szama tovabbra is bizonyitja szamunkra, hogy a versenynek van létjogosultsaga a
hazai gasztrondmiai megmérettetések terén, amely orszagos lefedettségével az orszag legnagyobb

versenyévé tette ezt a kulindris 6romiinnepet.

Az Illéssy Gasztro Kupa illéssys versenyzdi és eredményeik
Gasztro Ki Mit Tud cukrdsztanulo:
Kakaodfestésben Ressinka Joézsef, 12. I osztalyos tanulé az aranyérmet szerzett. Szajké Mark 12. A

osztalyos tanul6 bronzérmet kapott. Magyar Anita 9. D osztalyos tanul6 az bronzérmet kapott.

Gasztro Ki Mit Tud szakdcstanulo:

Név és osztaly Eredmény Felkészit6
Horvath Virag 9. A diploma és kiilondjij Bottilik Imréné
Németh Boglarka 9. A diploma Kéalman Andrea
Vidék Eva 9. A diploma Kélman Andrea
Kovacs Réka 9. D diploma Kélman Andrea
Manyi Anna Bianka 9. D diploma Kélman Andrea
Filop Andrea 9.D diploma és kiilondij Kéalman Andrea
Filop Krisztina 9.D diploma és kiilondij Kéalman Andrea
Magyar Anita Klaudia 9.D diploma Bottlik Imréné
Puzsoma Viktoria 9. D diploma Bottlik Imréné
Simon Emese 9. D bronz Bottlik Imréné
Szekeres Maté 10. D tisztes helytallas Bottlik Imréné
Balogh Nora 11. A diploma Kélman Andrea
Hajnal Barbara 11. A diploma Kélman Andrea
Nagy Szabina Anett 11.A diploma Kélman Andrea
Varga Richard 11. A diploma Kéalman Andrea
Szab¢ Lidia 11. D bronz Bottlik Imréné

Pincértanulé kategoria:
Fadgyas Adrienn és Majoros Anna 12. A eredménye eziistérem felkészité Horvath Ferenc tandr ur.
Bernath Ibolya 11. A és Szabé Janos 10. D paros elsé versenyiikon aranyéremmel zartak
Felkészitdjlik: Hajdu-Réfis Tamads tandr tr.

Eladoétanulé kategoria:
Garai Sandor és Mészaros Enikd 13. A osztdlyos tanuldk elsd versenyiikon eziistérmet értek el.
Kleiner Viktdria és Makai Brigitta 11. A osztalyos tanulok szintén elsé versenyiikén aranyérmet
kaptak a zstritdl. Az eladdtanuldk felkészitSje: Ari Katalin tandrnd.

Cukrdsztanulé kategoria:
Varga Anna 11. A diploma, Baké Dorina 11. B diploma, Maté Annamaria 11. B diploma térhetett
haza. Felkészitdjiik: Bottlik Imréné Magdika tanarnd.

Kalman Andrea tanarnd cukrasz artisztika munkajat a zstiri eziistéremmel jutalmazta.
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Amator tortakészitd versenyen indult tanuloink koziil:

Fodor Eszter (volt illéssys didkunk) bronzérmet, Lakatos Szilvia és Téth Henriett 10. B osztalyos

tanulok eziistérmet, mig Bako Dorina 11. B osztalyos tanul6 kiilondijat kapott.
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Gratulalunk a versenyzdéknek és a felkészitést végzo kollégaknak a szép eredményekhez.

Az Illéssy Gasztro Kupa lebonyolitdsdhoz szdmos cégtdl és maganszemélytdl kaptunk kisebb-nagyobb
segitséget.

Ezaton is koszonjiik tamogatasukat. Emberi Eréforrasok Minisztériuma; Baromfiudvar 2002 Kft. —
Debrecen; Baptista Szeretetszolgdlat; Bardth Pékség; Demeter Janosné - az Illéssy Alapitvany
kuratériumanak elndke, telepiilési képvisel; Horvath-kert vendéglé — Horvath Ferenc; Indidn Rizs Kft.;
Isover Saint-Gobain - Varga Attila; Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kereskedelmi és Iparkamara;
Kistjszalldss Varos Onkorményzata; RepTar Szolnoki Repiilémutzeum; Sas Janos villanyszerels; SPAR

Magyarorszag Kft. kistijszallasi tizlete.

]

il

Ezeken a tamogatasokon kiviil sziikség volt még szdmos olyan kollégara, akik id6t és energiat nem
sajndlva, a rendezvény szinvonalas lebonyolitdsdhoz hozzdjarultak. Ezeken a tdmogatdsokon kiviil
sziikség volt még szamos olyan kollégara, akik iddt, energiat, sok esetben pénzt nem sajndlva, a
rendezvény szinvonalas lebonyolitdsahoz hozzajarultak.

Osszegezve: egy jol megszervezett és kivitelezett program volt, amely iskolank és varosunk j6 hirét viszi
az orszagban. Ezen a napon is, de itt és akkor ténylegesen tobbek vagyunk, mint egy iskola. Jovore
veletek ugyanitt!

Toth LaszIo szervezd-tanar
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Tehetségek Magyarorszaga” cimtt EFOP-3.2.1-15-2016-00001 KUN-OK az Illéssyben

A, Csoportos tehetségsegitd tevékenységek megvaldsitasara V.” benyujtott és sikeresen elbiralt palyazat
egységei: versenyfelkészitd szakkor, kortarscsoportokat tamogatd program és miihelybeszélgetés. A
virushelyzetet figyelembe véve a palyazat megvalositasa 2020 nyardn €s 8szén tortént meg.

A palyazat elsé része a versenyfelkészitd szakkor volt, amelynek Otlete egy regionalis verseny
eredményeibdl ered: minden évben Kunhegyesen rendezték meg azt a redemptids versenyt, amelyeken
2018-ban III., 2019-ben IL helyezést értek el a tanuldim. A mar el6zetesen meghirdetett szakkori
foglalkozasokra olyan didkok jelentkeztek, akik kordbban torténelemversenyeken indultak, vagy
érdeklédtek a torténelem irdnt. A palyazat megirasakor jelzett egytittes csoportos foglalkozasi format a
jarvanyra vald tekintettel atalakitottam: a csoportos forma megmaradt, annak csak létszamkeretén
valtoztattam. Az intézményi intézkedéseket is figyelembe véve tobb, 3—-6 f6s csoportfoglalkozasokat az
intézmény kiilonbozd tantermeiben tartottam. Bar a palydzat megvaldsitasa késdbbi idGpontra tolddott,
ennek ellenére a tanuldkkal megosztottam a kordbbi versenyeken eldirt és az altalam Osszegytijtott
szakirodalmat. Ezeket az irasokat a Google Classroomban létrehozott Versenyfelkészités elnevezésii
virtualis tanteremben tettem szadmukra elérhetévé. Igy azokat a nyéar folyaman sajat tempéjukban, altaluk
meghatarozott idében atolvashattak, a foglalkozasok alakalmaval pedig a mobil eszkozok segitségével
tudtak hasznadlni. A versenyfelkészité szakkoroket szeptember végétdl tartottam meg. A foglalkozasokon
el6szor is egy képes Osszedllitast mutattam a tanuldknak a korabbi évek versenyeibdl, valamint kértem
azokat a tanulokat, akik versenyeztek, mondjak el élményeiket, tapasztalataikat a tobbieknek. Ezzel a
motivacids bevezetéssel probaltam 6sztonozni Sket minél tobb ismeret elsajatitasara. A kovetkezd feladat
az volt, hogy a kunokkal kapcsolatos szakkonyveket a didkok modszeresen, forraskritikaval élve
attanulmanyoztdk. Ehhez segitségként PowerPointos bemutatokat készitettem. Ezaltal megismerték
azokat a jelentds kutatokat, akik a kunok torténelmével és hagyomanyaival foglalkoztak (Gyorffy Istvan,
Bankiné Molnar Erzsébet, Bartha Ilona). Egy-egy konyv kézbe vételével azok megfelel6 hasznalatat,
szerkezeti felépitését is elsajatitottak. ,Kik a kunok?” cimmel folytatddtak azok a szakkori tevékenységek,
amelyeken a kunok torténelmével és jelentésebb személyeivel ismerkedtek meg a tanuldk. Eldzetes,
torténelemorakon hallott ismereteiket bovitették az itt hallottakkal. A kun nép kialakuldsanak helyszinét,
a mai Kina teriiletét és a népvandorldsanak allomadsait (Cumania) térkép segitségével mutattam meg
nekik. Ehhez a témakorhoz kapcsoltam a nomdd kunok életmddbeli és 6ltozkodési jellemzdinek
bemutatdsat. A képes bemutatd kozben a tanuldk hasonldsdgokat fedeztek fel a kunok és a magyar
honfoglalok kozott. Ezt a fonalat kovetve a didkok oOndlldan kovetkeztettek a két nép kozotti

kapcsolddasra. Jatékos feladatrészként viselték a kun siiveget, amely egy korabbi verseny eszkoze volt, és

ennek segitségével a kun harcosok helyébe képzelhették magukat.
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A torténetiik bemutatasakor két idészakra, a 13. és a 18. szdzadra fektettem hangsulyt. Mivel mindkét
korszak altaldnos torténeti jellemz6it mar tanultdk, meg tudtdk nevezni és id6ben el tudtadk helyezni a
személyeket, eseményeket. Utaltam a tatdrjarasra, IV. Béla és a kunok kozotti kapcsolatra (fegyveres erdt
jelentettek a 13. szazadban, letelepités a Kunsag teriiletén), valamint IV. Kun Laszl6 elnevezésére, kun és
magyar rokoni szalaira. A 18. szdzad jellemzdinek felelevenitése utan a kunok Onmegvaltasat
(redemptidjat) ismerték meg. A fogalom megnevezését és értelmezését a torténelmi folyamat (1745, Maria
Terézia) ismertetése kovette. A felkészitési folyamatban megismerték a jaszkunok cimerét is. Ezt egy
puzzle formajaban kaptdk meg, amelyet kisebb csoportokba szervezédve raktak ki. A kialakitott cimer
elemeire és azok jelentésére onalldan kovetkeztettek. Az ismeretlen részeket segitd magyarazatommal
fejtették meg. A kunok torténelmét a jelen korig vezettem le. A tanuldk a kozlésembe ismereteikkel
kapcsolodtak be: azokat a tapasztalatokat osztottak meg velem, amiket lattak egy-egy linnepség, esemény
alkalmaval (pl. jdszkun huszarok felvonuldsa a marcius 15-ei iinnepségen, kunkapitany megvalasztasa, a
kunkapitany jelvényei). A kunokhoz kot6dd kulturdlis emlékekkel is megismertettem a tanuldkat.
Elséként elolvastuk a Kun Miatyank forditasi valtozatait. A szoveg alapjan kerestiik meg kozosen a
kereszténység, illetve a magyarok és a kunok kozotti kapesolatot, valamint azt, miért irtak le kun nyelven
is ezt az imat. A nyelvi emlékek megismerési sorat a Kun kddexszel (Codex Cumanicus) folytattak. Az
elmondottakbol arra tudtak kovetkeztetni a didkok, hogy a kunok kereskedelmi kapcsolatba keriiltek
eurdpai és arab népekkel. Ezt az informaciét pedig a nyugatra torténd vandorlasukkal hoztdk
Osszefiiggésbe. A kunok életében sok olyan torténet, esemény van, amelyet a késébbiekben feldolgoztak.
IV. Kun Laszlo szerelmi életét, a kunokhoz vald kozeledését, kivaltsagaik biztositdsat Szorényi Levente és
Brddy Janos altal megirt A kidtkozott cimi rockopera mutatta be. A zenés mii szovegkonyvét és annak
megfelel6 szinpadon megjelenitett részleteit kozosen néztiikk meg. A Zador és Agota ciméi legendas
torténetet 6nallo elolvasast kovetden beszéltiik meg, kiemelve a kunokra jellemzd tulajdonsagokat. A
torténet biztos ismeretét egy toto altal mértem fel. A tanulok a foglalkozasok folyaman csoportokba
rendezddtek, ezzel is késziilve a regionalis versenyre. Csoportos feladatuk volt, hogy csapatnevet
valasszanak azzal a kikotéssel, hogy az elnevezés kizardlagosan a kun torténelemhez kot6do kifejezés
lehetett. fgy sziiletett meg az Edua, a Roddz, a Kunok, a Kén véandorldk és a Besenydk csapata. A
foglalkozasok alatt a tanuldk folyamatosan wutaltak olyan kun emlékekre, amelyek kozvetlen
kornyezetiikben (Karcag, Kistujszallas hatdra) a mai napig megtalalhatok. Mivel a virus kialakuldsa
megakaddlyozta a regiondlis verseny megrendezését, ezért azt egy masik feladattal helyettesitettem. A
tanuldi csoportok kiilonbozd tipusu versenyfeladatokat (pl.: totd, kérdések, hibds szoveg, személyek
felismerése) allitottak 0ssze a szakirodalom és az ismereteik alapjan. A szakkor foglalkozasain a frontalis,
egyéni és csoportmunkat alkalmaztam. Tobbféle mddszer épitette fel a tevékenységeket: az eléadas, a
bemutatds, a magyardzat, az iranyitott megbeszélés, a hozzdszdlas, a vita, szemléltetés, a jaték,
munkaltatas, megfigyelés, feladatlap kitoltése.

A pélyazat masodik része a kortarscsoportokat tdmogatd program volt, amelyet kiils6 helyszinen
valositottam meg. Olyan versenyfelkésziilést kiegészitd program szervezése volt a célom, amely a
megtanult elméleti informécidkat ,lathatéva” tették a tanuldk szaméra. Igy valdsulhatott meg az
ismeretek rogzitése, késObbiekben torténd felelevenitése, ezdltal pedig a tanuldi versenyszereplés is
eredményesebb lehet. A palyazat beaddsakor a karcagi Gyorffy Istvan Nagykun Mizeum meglatogatasat

jeloltem meg, azonban ezt a programelemet is modositottam a jarvanyhelyzet miatt.
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Helyi, kistjszallasi helyszinekre latogattam el 31 tanuldval és segité-kisérémmel, Duli Annamariaval. A
Morgo csirda és a Tdjhiz megtekintése el6zetes bejelentéssel volt csak megvaldsithatd. A varosi Vigado
Kulturdlis Kézpont mindkét kiils¢ kiallité tér fenntartdja, ezért annak vezetdjével, Jano Lajossal és
munkatarsaval, Szepesiné Monoki Katalinnal egyeztetve tudtuk a helyszineket meglatogatni. A
bejelentéskor tajékoztattam az informacids munkatarsat a palydzatrdl, annak témajardl és addig
megvaldsult tevékenységemrdl, illetve annak okarol, miért valtoztattam meg a muzeumi helyszint. Az
idopontok egyeztetését kovetéen a Vigadd munkatdrsa felajanlotta tarlatvezetdi segitségét, amelyet
elfogadtam. A kiils6 helyszinek megtekintése egy, azokat bemutato-érzékenyitd foglalkozast kovetden két
kiilénb6z6 idépontban valdsult meg: november 6-an a csardat, november 10-én a Tajhazat néztiik meg.
A Morgo csarddra azért esett a valasztasom, mert olyan
tajjellegti értékeket mutat be, amelyek a kun vidékekre,
valamint kifejezetten csak Kistjszallasra jellemzdek.
A tarlatvezetés muzeumpedagogiai Orava alakult at,
hiszen az eléadd a kun torténelem, illetve a Kunsag
foldrajzi bemutatasat kdvetéen, olyan jellegli el6adast
tartott, amelybe a tanuldkat is bevonta. A néprajzi
kiallitast keérdés-felelet formdjdban mutatta be a

didkoknak. A kérdésekre a valaszokat -elOzetes

ismereteik és a versenyfelkészitésen szerzett infor-
maciok alapjan adtdk meg. A jo valaszadokat aprd meglepetésekkel jutalmazta, ez pedig lelkesitdleg
hatott rajuk. Latogatasunkkal egyiddben a csarda egy 1j kidllitasnak is helyt adott. A kornyékbeli mintak
alapjan készitett kunkapu-maketteket néztiink meg. Ezek alapjan konnyebben be tudtam mutatni azok
jellegzetességeit. A kortarscsoportokat tdmogatdé program masodik része a kistjszallasi Tajhaz
meglatogatasa volt, ahol Gjabb kun jellegzetességeket, a kunhimzéssel diszitett ruhanemtiket, parnakat
figyelhettiink meg. A 17. szdzadban épiilt haz elosztasat, melléképiileteit és hasznalati targyait mutattam
be. Felhivtam a figyelmiiket az ajtok magassagara, egyes ajandékozott targy, kelengyéslada diszitésére és
fontossagara. Az elmondottakbdl kovetkeztetéseket vontak le: az ajtd alacsonysdga a meleg hazban vald
tartdsara, a lddan taldlhato életfamotivum a gazdag €s hosszu életre utalt. Ezaltal a tanuldk tobb mindenre
racsodalkoztak: ,Hogyan lehetett ennyire egyszertien élni?! Hogyan tudtdk a tdrgyakat haszndlni?”
hangoztak a kérdések. A latogatas utan a tanuldknak feladatot jelltem ki: foglaljak 6ssze azt, amit lattak.
Fogalmazzdk meg élményeiket, tapasztalataikat a bemutatok alapjan. A csarda és a Tajhaz
megtekintésével a tanulok megismerkedtek a Nagykunsag szellemi és anyagi értékeivel, kotddésiik
er6sodott a helytorténelemhez, a népi hagyomanyokhoz, azok megdrzéséhez és tovabborokitéséhez.
A kiils6 helyszineken egyéni és csoportmunkat végeztek
a tanuldk; az el6addval és kisérével egyiitt frontalis
munkaformat alkalmaztunk. Modszereim az eldadas,
bemutatds, magyardzat és iranyitott megbeszélés voltak.

A palyazat kotelez elemeként, egyben zdrasaként az
intézmény nevelGtestiiletének (kozismereti és szakmai,
gyakorlati oktatd kollégdknak) miihelybeszélgetést
tartottam Redemptios verseny felkésziilésben alkalmazott
mddszertani  eszkozok cimmel. Ennek keretén beliil

bemutattam a palyazatot, annak minden elemét.
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Felvazoltam a versenyfelkészit§ szakkor folyamdan alkalmazott pedagdgiai modszereket, azokat a
lehetdségeket, amelyekkel tehetséges tanuldkat eredményesen fel lehet késziteni szakmai versenyekre.
Ezek mellett olyan modszertani gyakorlatokat ajanlottam, amelyeket a hétkoznapi oktato-neveld
munkajukban is alkalmazhatnak. A hdromords beszélgetésnél a frontdlis és az egyéni munkaformat,
illetve az el6éadas, a magyardazat, az elbeszélés, az iranyitott megbeszélés, a vita, a jaték, a bemutatas és a
rendszerezés modszereit alkalmaztam.

A pélyazatrdl Osszefoglald késziilt, amelyet a didkok, a sziilok, a pedagdgusok és az érdeklédok

tajékoztatasaként az iskola honlapjan tettiink kozzé.

Perneki Adél szaktandar, programfelelos

Print-csoda a térben

A 2019/2020. tanévben a Nemzeti Tehetség Program keretében sikeres pdlyazatot
nyujtottunk be, mely lehetdséget adott, hogy didkjainkat a 3D nyomtato segitségével

s a tehetséges tanuloink bévebb ismereteket szerezzenek a miivészetekrdl, a hasznalati
EMBERI EROFORRASOK

MINISZTERIUMA 7 I 7 7 7 7
targyak tervezésérdl, programozasrdl, tervezésrol.

,A Nemzeti Tehetség Program alapveté célja a Magyarorszagon és a kiilhoni ~ [Nemzeti
.. . . . ., , ‘Tehetség Program
magyarlakta teriileteken a tehetségsegités  fejlesztése. (forrds:

https:/lemet.gov.hu/nemzeti-tehetseg-program/)

A program soran lehetdségiink volt egy projektmunkdn alapul6 tehetségmiihely miikodtetésére, ahol a
tanulék 3D nyomtatds munkafolyamatainak megismerése, tervezése, kivitelezése mellett muivészeti
ismereteket, tervezési és programozasi ismereteket sajatithattak el. Nemcsak mihelymunkdra, hanem
el6adasok meghallgatasara, kirdnduldsokon vald részvételre, illetve mtizeumi latogatasokra, interaktiv

kiallitdsok megtekintésére is volt lehetdségiink.

A palyazat keretében megvasarolhattunk két 3D nyomtatot, egy kreativ tollat, és egy interaktiv
programozast segitd oktatdjatékot.

A program keretében az Onként jelentkezett, és kreativitasuk és motivacioik alapjan kivalasztott
tanulokkal el6szor egy altalanos féleg logikus gondolkodast fejlesztd, tamogatd foglalkozasokat
tartottunk, itt logikai gondolkodast segitd jatékokat, geometriai feladvanyokat, programozasi alapokat,

mozgast iranyito feladatokat végeztiink.

Mivel a gépekre egy kicsit varni kellett, igy folytatasképpen altalanossagban megismerkedtiink a 3D
nyomtatdssal. Hogyan mtikodik a gép, milyen alapanyaggal dolgozik, ezekbdl hogyan lesz test. A mar
elkészitett projektet, hogyan tudjuk nyomtathatd fajl formatumra alakitani, milyen beallitasokat kell
tennlink. Megismerkedtiink a térformdk tervezésére hasznalhaté programokkal, nyomtatasi
lehetéségekkel. Meghallgattunk egy el6adast, amely altaldnos tajékoztatast adott a mivészetekrdl és a
muvészet-haszontargy kapcsolatardl.
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Kovetkezd 1épcsdben, mivel megérkezett a 3D-toll és az oktatdjaték, igy ezekkel ismerkedtiink meg. A toll

segitségével probaltunk egyszer(i alakzatokat késziteni, példaul: szivecskét, hazikot.

A jatékkal pedig kiprébaltuk, hogy az altalunk kirakott folyamatdbra segitségével a kis robotunk, hogyan
mozog, egy-egy kiildetés teljesitéséhez, megfelel6 utasitasokat adtunk-e neki.

Bar a nyomtatok menetkozben megérkeztek, de sajnos nem sikertilt azonnal dolgoznunk veliik, hiszen a
filamentre még mindig varni kellett. Ezért az egyszertibb targyak, testek tervezésével folytattuk a
munkat, eldszor kockat, gytr(it, érmét probaltunk tervezni, majd ezek tovabbfejlesztésével Osszetetteb

targyakat terveztiink.

Mikor megérkezett a filament, mar izgatottan vartuk, hogy nyomtathassunk, de a virushelyzet
kozbeszolt. Majdnem félév mulva, szeptemberben tudtuk csak kiprobalni a nyomtatodinkat, hogy amiket
elterveztiink, azok vajon hogyan fognak kinézni. Voltak kezdetleges probalkozasaink, a minta kiskutyat
példaul tobbszor és tobb szinben megprobaltuk, mégsem sikeriilt. Majd egy kis segitség utan, mar a
helyes beéllitasokkal megsziilettek az elsé testek: kocka, egymasba kapcsolt gytirtk, kiilonb6z6 hasznalati

targyak.

Az 0Oszi sziinet el6tt Budapestre mentiink kirandulni, jartunk a Csodak Palotajaban, ahol nemcsak egy
érdekes kiallitast lattunk, hanem sok mindent kiprébalhattunk, és még egy laborgyakorlaton is részt
vettiink.

A sziinet utan Miskolcra mentiink, ahol egy mizeumot latogattunk meg. Egy hangulatos ebéddel zartuk a
programot, sajnos ekkor mar tudtuk, hogy tjra digitalis oktatasba kell vonulnunk.



16. oldal Hlléssy Evad

A program zarasaként egy el6addson vettiink részt, ahol a modern miivészetekrdl hallottunk kicsit
bévebben.

Biztos nem ér véget ezzel a foglalkozas, sok felfedezni vard projekt van még eldttiink, agy gondoljuk: a

palyazaton kiviil van élet, de az ,Illéssy” nélkiil nem biztos.

Hidvéginé Kuliga Gyongyi tandr
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