A 2012-ben teremtett hagyomanyt iskolank ebben az evben folytatta. 2019-ben a nyolcadik
alkalommal kertlt megrendezésre az lIlléssy Gasztro Kupa — orszagos ételmiivészeti verseny —
Az 2019. december 7-én ismételten benépestlt az iskola az orszag szamos telepiilésérol
érkez6 versenyzovel és kiséréikkel. A szdmok tikrében 27 telepulés 33 iskoléja és 3
gyakorlati képzohely inditott tanulokat. A fiatalok mellett egy maroknyi feln6tt szakember is
megmutatta tudasat. A 192 fés nevezési létszam dsszesen 154 nevezés az orszag
legnagyobb gasztrondmiai seregszemlévé tette rendezvénylinket. A tanulok munkéjat 76
fo felkészito kolléga segitette.

Nem titkolt celunk volt, hogy a vendeglatas és kereskedelem kdrében tanulok, dolgozok egyiitt
lehessiink, tanulhassunk egymastdl. A verseny alatt kialakulnak emberi és szakmai kapcsolatok,
vagy a meglévok tovabbmélyiilnek, az egyiittlét 6rome pedig gyakran tobbet ér barmilyen
dijazasnal.

A rendezvénnyel nemcsak a szakiskoldkban tanulé didkok szakmunkéasvizsgara valo
eredményes felkésziilését szeretnénk segiteni, hiszen vannak felnétt kategdridban indulo
versenyzok is, hanem az érdekl6dé kozonségnek szeretnénk olyan gasztronomiai élményt
és Otleteket nydjtani, amelyeket a mindennapokban felhasznélhatnak; legyen az egy izlésesen
teritett asztal, melyhez szivesen ulink oda, egy finom étel vagy egy Ujragondolt
siiteményvariacio, és ettél az évtdl kezd6dbéen a kozonség mar gyonyorkddhetett az
eladotanulok csodalatos csomagolésaiban is.

Iskolank megujitotta a hagyomanyos gasztrondmiai versenyeket azzal, hogy meghirdettik az
ugynevezett Gasztro Ki Mit Tud? kategdriat: a tanuldnak a helyszinen kell végrehajtania a
versenykiirasban  meghirdetett  feladatot a  zstri  el6tt, meghatarozott idore.
Mind a négy szakma képvisel6i megméretették magukat az é16 munkas versenyfeladatok soran:
a cukrasz, - szakécs, - pincer, és az eladotanulok. Munkajukat magas szinvonalon végezték, s
nem zavarta 0ket az sem, amikor a kdzonség belepillantott a feladatok végrehajtasdba. A
versenyzOk nagyobb része 0sszesen 106 fé az élémunkas versemyen vagy versenyen is
megmeérette magat.

llléssy Gasztro Kupén tovabbra is olyan szakemberek vallaltik a zstiriben valo szerepet, akik a
hazai és a nemzetkdzi gasztrondmiaban ismert és elismert személyek. A versenyen minden
indulot értékelt a zsiiri pontozasos rendszer alapjan, ezért van az, hogy egyfajta fajta érembdl
tobb is kiosztasra kerilt a verseny napjan.

A szakmai zsiiri 0sszetétele:

Szakacs zstiri:

Boros Laszlo: Venesz-dijas mesterszakacs, a gasztronomia kovete, aki Debrecenbdl érkezett

hozzank. Aki ebben az évben megkapta az ezust érdemkereszt polgari fokozatét.



Koérossy Kalman: Venesz-dijas mesterszakacs, a lillafiredi Hunguest Hotel Palota
konyhaféndke, szamos nemzetkozi verseny elismert szerepldje.

Horvath Ferenc: olimpiai bronzérmes mesterszakacs, mesterfelszolgalo, a kisjszallasi
Horvéath-kert vendéglé tulajdonosa.

Cukrasz zstiri:

Erdés Hanna: négyszeres olimpiai bajnok es négyszeres vildgbajnok cukraszmester, és
mestercukrasz.

Balogh Attila: mestercukrasz, a szolnoki Edes Titok cukréaszda tulajdonosa.

Pincer zstiri:

Gaal Zoltan: mesterfelszolgald, a szolnoki Pikoldé Vendéglatd Kft. ligyvezetdje, a Jasz-
Nagykun-Szolnok Megyei Kereskedelmi és Iparkamara alelndke.

Bobék Jézsef: Schnitta-dijas éttermi mester. A Magyar Nemzeti Gasztrondmia Szovetség JNSZ
megyei elndke Jaszberénybdl.

Csordas Janos: mesterfelszolgald Nyiregyhazardl.

Elado zsiiri:

Dr. Foldi Kata: egyetemi docens Szolnokrol

Eperjesi Judit: mesterkereskedd, a Spar Magyarorszag Kft kistjszallasi tizletének vezetoje.

A rendezvény ideje alatt, amig a zstiri értékelte a munkékat kiilonbozé kézmiives termékek
vasaraval vartuk a hozzank érkezo latogatokat.

Az 6 évvel ezelétt alapitott -helyi vendéglatds szakember Horvéath Ferenc tiszteletére-
vandorserleget ebben az évben a Budapesti Komplex SzC Szamos Matyas Szakgimnaziuma és
Szakkozépiskolaja Budapestrdl vihette el, és Orizheti 1 évig!

A Horvath Ferenc vandorkupa tovabbi eredményei:

Il. Szolnoki SzC Klapka Gyorgy Szakgimnaziuma és Szakkozépiskolaja (Jaszbereny)
I1l. | Gonddcs Benedek Kozépiskola, Szakiskola és Kollégiuma (Gyula)

IV. | Szegedi SzC Krady Gyula Kereskedelmi, Vendéglatoipari és Turisztikai
Szakgimnaziuma és Szakkdzépiskolaja (Szeged)

Gyulai SzC Kossuth Lajos Szakgimnaziuma, Szakkdzépiskolaja és Kollégiuma
(Oroshaza)

V. Ceglédi SzC Unghvary Laszlo Kereskedelmi és Vendéglatdipari Szakgimnaziuma és
Szakkozépiskolaja (Cegléd)

VI. | Berettyoujfalui SzC Bocskai Istvan Szakgimnaziuma és Szakkdzépiskolaja
(Hajduszoboszl6)

VII. | Gyulai SzC Harruckern Janos Szakgimnaziuma, Szakkdzépiskolaja és Kollégiuma
(Gyula)

VIII. | Miskolci SzC Szentpali Istvan Kereskedelmi és Vendéglatd Szakgimnaziuma és
Szakkozepiskolaja (Miskolc)




A RepTar Szolnoki Repiilémuzeum altal felajanlott kuldndijat Dobrozemszky Géabor a Hotel
Benczur tanuldja érdemelte ki munkajaval.

A nevezések igen szdma tovéabbra is bizonyitja szd&munkra, hogy a versenynek van
Iétjogosultsaga a hazai gasztrondmiai megmérettetések terén, amely orszagos lefedettségével

az orszag legnagyobb versennye tette ezt a kulinaris 6réminnepet.

Az llléssy Gasztro Kupa illéssys versenyzoi és eredményeik
Gasztro Ki Mit Tud cukrasztanuld:

Kakaofestésben Ressinka Jozsef, 12. | osztélyos tanul6 az aranyérmet szerzett. Szajk6 Mark

12. A osztalyos tanul6 bronzérmet kapott. Magyar Anita 9. D osztalyos tanulé az bronzérmet

kapott.
Gasztro Ki Mit Tud szakécstanulo:
Név és osztaly Eredmény Felkészito

Horvath Virag 9. A diploma és kuldndij Bottilik Imréné
Németh Boglarka 9. A diploma Kalman Andrea
Vidak Eva 9. A diploma Kalman Andrea
Kovacs Réka 9. D diploma K&lméan Andrea
Manyi Anna Bianka 9. D diploma K&lméan Andrea

Fulép Andrea 9.D

diploma és kiilondij

Kalman Andrea

Fulop Krisztina 9.D

diploma és kuldndij

Kalman Andrea

Magyar Anita Klaudia 9.D diploma Bottlik Imréné
Puzsoma Viktoria 9. D diploma Bottlik Imréné
Simon Emese 9. D bronz Bottlik Imréné
Szekeres Maté 10. D tisztes helytallas Bottlik Imréné
Balogh Néra 11. A diploma K&lméan Andrea
Hajnal Barbara 11. A diploma Kalman Andrea
Nagy Szabina Anett 11.A diploma Kélman Andrea
Varga Richard 11. A diploma Kalman Andrea
Szabd Lidia 11. D bronz Bottlik Imréné

Pincértanul6 kategoria:

Fadgyas Adrienn és Majoros Anna 12.A eredménye ezlstérem felkészité Horvath Ferenc
tanar ur. Bernath Ibolya 11. A és Szab6 Janos 10. D paros els6 versenyiikon aranyéremmel

zartak Felkészit6jiik: Hajdu-Rafis Tamas tanar ur.



Eladdtanul6 kategoria:

Garai Sandor és Mészaros Eniké 13.A osztalyos tanulok els6 versenyiikon eziistérmet ertek
el. Kleiner Viktoria és Makai Brigitta 11. A osztalyos tanuldk szintén els6 versenyiikon
aranyérmet kaptak a zstirit6l. Az eladotanulok felkészitéje: Ari Katalin tanarnd.
Cukrasztanulé kategoria:

Varga Anna 11. A diploma, Bako Dorina 11.B diploma, Maté Annamaria 11. B diploma
térhetett haza. Felkészitdjlik: Bottlik Imréné Magdika tanarnd.

Kéalman Andrea tanarné cukrasz artisztika munkajat a zsiiri eziistéremmel jutalmazta.
Amator tortakészité versenyen indult tanuloink kézdl:

Fodor Eszter (volt Illéssys diakunk) bronzérmet, Lakatos Szilvia és Toth Henriett 10. B

osztalyos tanuldk ezustérmet, mig Bakd Dorina 11. B osztalyos tanulé kilondijat kapott.
Gratulalunk a versenyzéknek és a felkészitést végzo kollégaknak a szép eredményekhez.

Az Illéssy Gasztro Kupa lebonyolitasahoz szdmos cégtdl és maganszemélytdl kaptunk kisebb-

nagyobb segitséget.

Ezaton is koszonjuk tédmogatdsukat. Baromfiudvar 2002 Kft. — Debrecen; Baptista
Szeretetszolgdlat; Barath Pekség; Demeter Janosné — az Illéssy Alapitvany kuratoriumanak
elndke, telepiilési képviseld; Horvath kert vendéglé — Horvath Ferenc; Indian Rizs Kft.; Isover
Saint-Gobain — Varga Attila; Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kereskedelmi és Iparkamara;
Kistjszalldss Varos Onkorméanyzata; RepTar Szolnoki Repiildmizeum; Sas Janos
villanyszereld; SPAR Magyarorszag Kft. kisujszallasi iizlete.

Ezeken a tamogatasokon kiviil sziikség volt még szamos olyan kollégara, akik id6t és energiat
nem sajnalva, a rendezvény szinvonalas lebonyolitasahoz hozzajarultak.

Ezeken a tamogatasokon kiviil sziikség volt még szamos olyan kollégara, akik 1d6t, energiat,
sok esetben pénzt nem sajnalva, a rendezvény szinvonalas lebonyolitasahoz hozzajarultak.
Osszegezve: egy jol megszervezett és Kivitelezett program volt, amely iskolank és varosunk
jo hirét viszi az orszagban. Ezen a napon is, de itt és akkor ténylegesen tobbek vagyunk, mint

egy iskola. Jovore veletek ugyanitt!

Toth LaszIo szervezd-tanar
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